


Cher Client,
Toute I'équipe du Canard d'Or vous souhaite la bienvenue,
et espére que vous allez passer un agréable moment.

Parmi un vaste choix de plats gastronomiques, nous vous
proposons notre spécialité : le Canard Laqué Pékinois, a la
fois tendre et croustillant.

Laissez-vous emporter par la cuisine Chinoise,
universellement renommée pour la diversité de ses
saveurs, la variété de ses recettes, la richesse de ses
matiéres alimentaires, la beauté de sa couleur et le parfum
de son odeur.

Nous vous garantissons la fraicheur de nos mets.

Bon appétit !
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FONDUE CHINOISE

(min.2 pers) 26.00¢/pers.
Chinese fondue (min.2 people)

préslafondue savoyarde oulafondue bourguignonne,

laissez-vous tenter par une recette unique asiatique :
La fondue chinoise. Le principe de la fondue chinoise
est celui de la fondue bourguignonne, mais l'huile est
remplacée par un bouillon de viande ou de volaille.

Premiere découverte ? Laissez-vous guider, et essayez |

1. Vous avez devant vous un réchaud a fondue, sur
lequel est posé une marmite séparée en deux. D'un
coté, vous trouverez du bouillon épicé, et de l'autre,
du bouillon aux légumes (non-épicé). Notre équipe se
chargera de porter ces bouillons a ébullition.

2. Tout autour, plusieurs assiettes sont présentées :
une garnie de viandes et de fruits de mer (poulet, Bauf,
poisson, seiche, coquilles St Jacques, crevettes) et une autre de légumes
(chou, soja, vermicelle)

3. En possession d'un bol, d'une louche, et de vos
couverts, servez-vous des mets, trempez-les dans le
bouillon pour les faire cuire le temps qu'il convient,
retirez-les, puis assaisonnez-les avec l'une des sauces
servies (la sauce soja salée ou la sauce saté épicée)

4. A la fin du repas, pochez les ceufs dans la marmite,
et dégustez !

Bon appétit, et n'oubliez pas d'accompagner le tout
d'un excellent vin !
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Soupe aux vermicelles et au poulet
3B 28 ¥y 2L 25

Potage Pékinois

[ gz

Soupe aux raviolis de crevette
B ¥R IR 1 25

Raviolis Pékinois au porc grillés
el

Raviolis aux crevettes a la vapeur
#R 1R

Raviolis aux légumes a la vapeur

Délices du bonheur a la vapeur
Assortiment de raviolis aux crevettes et au porc

=B =R

6.9 €

6.9 €

8.9 €

6.9 €

6.5 €

6.5 €

6.9 €

11.

21.

51.

12.

14.

15.

18.

Patés impériaux au poulet (nems)

B N A&

Délice de beignets variés (5 pieces)

Beignet de crevette, de poisson, nem au poulet, ravioli de crevettes frits

B =R

Crevettes en beignet
Ve 8

Rouleau de printemps aux crevettes

£ 5%

Salade aux crevettes
NI

Salade au poulet
B 2 1

Salade aux crevettes Thailandaise
AR E P12

6.9 €

9-9 €

10.9 €

6.5 €

79 €

79 €
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MENU

CANARD LAQUE
PEKINOIS

(en trois services)

Pour 4 personnes a 90 €

- Canard Laqué Pékinois tranché en lamelles
(servi avec des petites crépes, de la sauce barbecue et
des léqgumes crudités : ciboulette, carotte et concombre)

- Légumes et nouilles sautés avec du canard

- Bouillon de canard

@ A1 Canard Laqué Pékinois
et ses crépes sur lit de nouilles

A DS

Peking duck served with Chinese pancakes and stir-fried noodles

A4 Canard grillé aux cinq parfums et ses légumes

A5

Grilled duck with five spices served with vegetables

A7 Canard Laqué croustillant et ses 1égumes
WA
Chef’s crispy duck served with vegetables

A8 Canard aux champignons noirs
Duck with Chinese black fungus

A11 Canard caramélisé au rhum
sur plaque chauffante

b BE S

Hot plate sweet&sour duck

A13 Canard aux écorces d’orange
sur plaque chauffante

R

Hot plate duck with orange peel
A5 Marmite de canard au gingembre et a la ciboulette

AN

Hot pot ginger & chives duck

&

Recommandation du chef

SAAVNVIE

20.0 €

17.0 €

17.0 €

13.5 €

14.5 €

14.5 €

14.5 €
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31 Poulet a I'impérial (piquant) 12.5 €
[l
Spicy Imperial chicken

@ 32 Poulet croustillant sauce soja gingembre 12.5 €
8 G
Chef’s crispy chicken

33 Poulet au curry 12.5 €

o0 2R 35
Curry chicken

34 Poulet au caramel 12.5 €
Caramel chicken

“Poulet  la citronnelle sur plaque chauffante 13.5 €

Hot plate chicken in lemon grass

VIA 8 ATIIVIO

Porc a la sauce aigre douce 12.5 €
od 5 A

Sweet&sour pork fritters

Travers de porc grillés au sel et au poivre 14.5 €

R EL HE A
Grilled salt&pepper spare-ribs

Travers de porc au caramel 14.5 €

E B A

Sweet and sour spare-ribs

Beeuf aux oignons 12.5 €

FESFA

Beef with onions

Beeuf a la sauce piquante 13.0 €

Tl = A

Spicy stir-tried beef

Beeuf au poivre noir 13.9 €
sur plaque chauffante

PRAR B M4 A
Hot plate black pepper beef

Beeuf au saté sur plaque chauffante 13.9 €

Hot plate satay beef




S5 Noix de St. Jacques au sel et poivre
sur plaque chauffante
BRAR M E T N

53 Noix de St. Jacques a la sauce piquante

Shi gt L

54 Filet de cabillaud a la sauce piquante
TrE R

56 Filet de cabillaud a la vapeur et ses légumes

G

S10 Bar entier a la vapeur
HEYFE

19.0 €

17.5 €

14.0 €

15.0 €

29.0 €

S11

@Sl

S4

52

S13

Calamars au sel et au poivre
R B B

Crevettes sautées au sel et au poivre
R L ER

Crevettes sautées au saté
sur plaque chauffante
2K AR P o5 4R

Crevettes sautées a la sauce piquante
SRSl

Cuisses de grenouille
sur plaque chauffante
K 4R B8 35

14.5 €

15.5 €

15.5 €

14.5 €

16.0 €
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75

84

85

74

83

86

82

81

Tofu "Chop-Suey”
R EE

Tomates sautées et ses ceufs brouillés
7 LT b &

Aubergines sautées a la sauce soja

2T 5t Fo F-

Champignons noirs sautés nature
s K

Pommes de terre sautées
JE e

Pakchoi sauté
LHEINBE

Brocolis sautés
FhhE = I

Légumes "Chop-Suey"
F DR

Haricots verts sautés
FEODER

12.

12.

12.

10.

10.

10.

10.

10.

10.

0 €

0 €

0 €

0 €

0 €

0 €

0 €

0 €

0 €

73

70

71

78

79

77

8o

Nouilles sautées aux crevettes
4R A b &

Nouilles sautées aux légumes
"ARMWE

Nouilles sautées au poulet
35 A )b @

Riz Cantonnais
S IR

Riz blanc
B IR

Riz Thailandais
2 @ M IR

Riz gluant

8.5 €

6.5 €

75 €

6.0 €

3-5¢€

6.5 €

5.0 €
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plat/11.9 €

plat/10.9 €

plat/11.5 €
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Formule Vapeur
17.00¢€

Entrée au choix

«Nems
-Salade aux crevettes
«Potage Pékinois

Plat

»Assortiment de raviolis a la vapeur
(Ravioli aux crevettes, croissant au pore, ravioli pékinois, bouchées aux crevettes et au porc)

»Accompagné de riz Cantonnais

Dessert au choix
«Perles de coco
»Deux boules de glace
sLychee

Formule du Chef

25.00¢€

Entrée au choix

»Nems
»Potage Pékinois
<Raviolis Pékinois grillés

Plat au choix

»Beeuf au poivre noir

sur plaque chauffante

-Crevettes a la sauce piquante
»Poulet croustillant
»Accompagné de riz cantonnais ou de nouilles sautées aux légumes

Dessert au choix

»Beignets de pomme
-Ananas frais
»Deux boules de glace




H
&5,

AR RN

TIRAMISU 7.0 €

au thé vert matcha
FRFE IR F K IR
FONDANT AU CHOCOLAT 7.0 €

et sa boule de glace thé vert

D R R

PERLES DE SESAME NOIR 8.0
et infusion de rose

PERLES DE COCO 6.5 €
BAO 8.0¢
brioche a la vapeur fourrée a la créme

aux oeufs et au lait de coco
& &

PERLES CROUSTILLANTES 8.0 ¢

sésames, fourrées aux haricots rouges
Z R ER
BEIGNETS 7.5 €

banane ou pomme (flambés au rhum +3¢)

VEEH ERFER

MANGUE FRAICHE 9.5 €
FréET R

ANANAS FRAIS 7.5 €
BT OEE R 2

COUPE DAME BLANCHE 7.5 €
glace vanille, chocolat chaud, créme fouettée

FEIKERT

COUPE TROIS BOULES 7.0 €
thé vert matcha, vanille, chocolat, café,

framboise, citron, mangue

ZEROKHR

CAFE OU THE GOURMAND 9.5 €
perle de coco, confiserie aux sésames,

lychee au sirop et glace vanille

oo ek B B Fo B w3 AL







